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Sériole et Légumes au Gateau aux Consommé Geleé a la Faponaise au “IRIKO” avec “YUZU”
Sauce Vinaigertte au Vettrave
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Soupe de Navet @ la Creme

WRNER EMEDY T— HEDLF 2NFA
T2V UEY — A
Sauté de Daurade et Crevette aux Etwoée de Chinois
Sauce @ la Dugléré
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Filet de “OLIVE” Beeuf Roti aux Dauphinois au Pomme de Terre
Sauce Poiovre Noir
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Dessert a la Spécialité
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Pain et Beurre,Huile d Olive

WNBE - #175%
Café ou Thé
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N Chef ,T.Matsubara /ﬁ
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Amuse-gueule
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Sériole et Légumes au Gateau aux Consommé Geleé a la Faponaise au “IRIKO” avec “YUZU”
Sauce Vinaigertte au Vettrave
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Soupe de Navet @ la Creme

WHNEE E RS THDY 7— HEDLF 2N\NIFA
T2V VY —A
Sauté de Daurade et Coquille Staint Facques aux Etuvée de Chinois
Sauce @ la Dugléré
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Filet de “OLIVE” Beeuf Roti Sauce Potore Noir
“OLIVE” Porc a la Ossobuco au “SANUKIMISO”

NT 4T IZDANRY Y YT 7=l
Dessert a la Spécialité

INVEFRIENY —, ARL VXAV —T AL

Pain et Beurre,Huile d Olive

WNBE - #175%
Café ou Thé

i X
N Chef ,T.Matsubara /ﬁ
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Sériole et Légumes au Gateau aux Consommé Geleé a la Faponaise au “IRIKO” avec “YUZU”
Sauce Vinaigertte au Vettrave et Caviar
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Soupe de Navet @ la Creme en Crotite
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Sauté de Daurade et Coquille Staint Facques * Homard aux Etuvée de Chinois
Sauce @ la Dugléré
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Filet de “OLIVE” Beeuf Roti Sauce Potore Noir
“OLIVE” Porc a la Ossobuco au “SANUKIMISO”
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Dessert a la Spécialité
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Pain et Beurre,Huile d Olive
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Sériole et Légumes au Gateau aux Consommé Geleé a la Faponaise au “IRIKO” avec “YUZU”
Sauce Vinaigertte au Vettrave et Caviar
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Soupe de Navet a la Creme en Crotte
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Sauté de Turbot et Ormeau avec Homard Berton aux Etwoée de Chinois
Sauce a la Dugléré
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Filet de “OLIVE” Beeuf Roti et Sauté de Foie-Gras
Sauce au Truffe et Poivre Noir
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Dessert a la Spécialité
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Pain et Beurre,Huile d Olive
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